Zalacznik nr 2 do SWZ

FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY

Dostawa Swiezego miesa i wedlin

LP NAZWA TOWARU JEDN ILOSC CENA  |CENA  |WARTOSC |WARTOSC
MIA NETTO BRUTTO [NETTO BRUTTO
R
1. Cwiartka z kurczaka kg 70
2. Filet §wiezy z piersi kurczaka kg 210
3. Filet $wiezy z piersi indyka kg 90
4. Kietbasa biata surowa kg 12
5. Kietbasa dobra kg 30
6. Kietbasa krakowska parzona kg 6
7. Kietbasa podwawelska kg 6
8. Kietbasa szynkowa kg 5
9. Kietbasa zywiecka kg 70
10. |Kielbaski $niadaniowe kg 60
11.  |Kosci schabowe kg 70
12.  |Kurczak gotowany kg 10
13. |Lopatka b/k wieprzowa kg 350
14. |Pachwina kg 10
15. |Paréwki Polanki kg 20
16. |Pasztet z kurczaka kg 20
17. |Pasztet z indyka premium kg 25
18. |Podgardle kg 5
19. |Podudzia z kurczaka kg 130
20. |Poledwica sopocka kg 30
21. |Porcje kulinarne z kurczaka kg 300
22. |Porcje zagrodowe z kurczaka kg 50
23. |Schab b/k kg 100
24. |Schab od szwagra Krakus kg 30
25.  |Serdelki pyszne kg 15
26. |Stonina kg 30
27. |Szynka b/k kg 130
28. |Udziec wotowy kg 10

RAZEM




Mieso powinno by¢ prawidlowo wykrwione i odciekniete, skora bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych.

WYGLAD- nie dopuszcza si¢ miesSni i skory niezwigzanych ze soba, linie ci¢cia rowne, gladkie,
produkt czysty, niezabrudzony.

BARWA- charakterystyczna, naturalna dla danego asortymentu, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych.

ZAPACH- naturalny, charakterystyczny dla danego produktu. Niedopuszczalny zapach obcy,
swiadczacy o procesach rozkladu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjelczalego thuszczu.

Uwaga: W/w laczna wartosé brutto nalezy zamiesci¢ w formularzu "OFERTA".

Podpis(y) elektroniczny kwalifikowany/podpis zaufany/
elektroniczny podpis osobisty

osoby(osob) upowaznionej(ych)

do podpisania oferty w imieniu Wykonawcy(éw)



