PROCEDURA - ORGANIZACJA PRACY KUCHNI
W SAMORZADOWYM PRZEDSZKOLU NR 57 W KRAKOWIE
W OKRESIE ZMIENIONYCH WARUNKOW SPOWODOWANYCH
PANDEMIA KORONAWIRUSA W ROKU SZKOLNYM 2020/2021

Podstawa prawna:

Wytyczne przeciwepidemiczne Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 2 lipca 2020r.dla
przedszkoli, oddzialow przedszkolnych w szkole podstawowej 1 innych form wychowania
przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi w wieku do lat 3, wydane na podstawie art.8a
ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 14 marcal985r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 1.
poz. 59, oraz z 2020 r. poz. 322, 374 1 567)

Il W organizacji zywienia w przedszkolu (kuchnie przedszkolne przy
ul. Kutrzeby 6 i Smolki 9) obok warunkéw higienicznych wymaganych
przepisami prawa odnoszacymi si¢ do funkcjonowania zZywienia zbiorowego
wprowadza si¢ dodatkowe zasady szczegoélnej ostroznosci dotyczace
zabezpieczenia  epidemiologicznego pracownikow i pracy kuchni
w zmienionych warunkach.

1. Do kuchni nie wolno wchodzi¢ osobom z personelu przedszkola.

2. Podczas przygotowywania positkow i prac w kuchni nalezy przestrzega¢ zasady
zachowania w miar¢ mozliwosci odleglosci stanowisk pracy i dystansu
spotecznego. Jezeli to nie jest mozliwe obowigzkowo stosowac srodki ochrony
osobistej (maseczki, przytbice, rekawiczki, fartuchy).

3. Wszystkie prace zwigzane z przynoszeniem artkulow spozywczych,
przygotowywaniem positkow, wydawaniem positkOw nalezy wykonywac
w rekawiczkach.

4. Stale zabezpiecza¢ kuchni¢ w srodki dezynfekujace do rak, do czyszczenia
powierzchni 1 sprzetow .

5. Systematyczne dezynfekowa¢ wszystkie powierzchnie ptaskie, stoty, taborety,
klamki, kontakty, powierzchnie pionowe (ptytki), czysci¢ zlewy, lodowki,
kuchenki.

6. Myc¢ i dezynfekowaé poszczeg6lne stanowiska pracy po skonczonych etapach
przygotowywania positkow.

7. Bardzo starannie my¢ garnki i inne sprzgty, ktore sa uzywane do
przygotowywania positkow, my¢ | wyparzac talerze, sztucce, kubki.
8. Codzienne utrzymywaé wysoka higiene o0sobista — czeste mycie

1 dezynfekowanie rgk, wymiana odziezy ochronnej (fartuchy), pranie
w temperaturze min. 60 °C.

9. Nalezy codziennie my¢ i dezynfekowac klatke schodowa od strony kuchni.

10. Wszystkie towary majace opakowania foliowe, plastikowe, szklane, kartonowe,
blaszane itp. musza by¢ obowigzkowo umyte w wodzie z detergentem, osuszone
1 dopiero wlozone do lodowek, magazynu zywnosciowego.

11. Nalezy wyrzuca¢ opakowania do workow foliowych i zamknigte usuwaé
z kuchni do pojemnikdéw na zewnatrz.

12. Podczas przygotowywania positkow nalezy zachowaé wszystkie wymogi
sanitarne.



Przyjmowanie towarow (artykulow zywnosciowych).

1. Dostawcy artykuldw zywnosciowych nie moga wchodzi¢ do pomieszczen
kuchennych.

2. Przy dostawie produktow obligatoryjnie musza by¢ zabezpieczeni w $rodki
ochrony osobistej (maseczka. rekawice) i dezynfekowaé rece przy wejsciu do
przedszkola.

3. Towar sktadaja przy schodach od strony wejscia gospodarczego, skad jest
dystrybuowany w miejsce swego przeznaczenia.

4. Podpisywanie faktur odbywa si¢ w miejscu sktadowania dostarczonego towaru
przez intendenta z zachowaniem wymogow rezimu sanitarnego.

5. Pracownik przedszkola dokonujacy zakupéw zywnoSciowych dla przedszkola
jest zobowigzany do noszenia $rodkow ochrony osobistej i przestrzegania
wszystkich zasad ochrony osobistej a takze dystansu spotecznego.

6. Wozek do przewozenia zywno$ci nalezy codziennie czy$ci¢ $rodkami
dopuszczonymi do uzytku z produktami zywnos$ciowymi.

Przenoszenie produktow zywieniowych do filii przedszkola na ul. Smolki 9
przez pracownika przedszkola.

1. Pracownik przedszkola przenoszacy produkty zywnosciowe z przedszkola przy
ul. Kutrzeby 6 do przedszkola przy ul. Smolki 9 stosuje $rodki ochrony osobiste;j
i zachowuje dystans spoleczny.

2. Nie wchodzi do kuchni, produkty pozostawia w pomieszczeniu obieralni.

3. Wszystkie produkty zywno$ciowe przenoszone przez pracownika sg pakowane
do osobnych toreb foliowych i przewozone w wozku przeznaczonym do tego celu.
4. Pracownik kuchni dokonuje ich segregacji pod wzglgdem wykorzystania do
przygotowania positkow w danym dniu.

5. Foliowe opakowania s3 wyrzucane do kosza i worka foliowego specjalnie
przygotowanego do tego celu. Kosz jest systematycznie oprozniany.

5. Przed wniesieniem do kuchni towary majace opakowania foliowe, plastikowe,
szklane, kartonowe, blaszane itp. musza by¢ obowigzkowo umyte w wodzie
z detergentem i osuszone.

Wydawanie positkow dzieciom.

1. Positki dla dzieci wydawane sg z kuchni na przygotowany stolik, skad sa
zabierane i przenoszone do sal, gdzie bedzie spozywany positek.

2. Po wydaniu positkow 1 spozyciu ich przez dzieci brudne naczynia s odnoszone
do zmywalni przez pracownikow obstugi z zachowaniem dystansu spotecznego.
Czynnos¢ ta ma si¢ odbywac bez kontaktu z personelem kuchni

3. Po kazdym spozyciu positkow przez dzieci stoliki i krzesetka sg czyszczone
i dezynfekowane.



